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Infos
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Salade de betteraves et maïs
Gratin de tortellinis ricotta épinards

Fromage blanc

Salade de mâche et dés de Cantal
Saucisse de Toulouse

Lentilles
Compote

Velouté de légumes
Filet de limande meunière

Epinards à la crème
Liégeois au chocolat

Menu Sardines
Boulettes d’agneaux

Semoule
Yaourt à la vanille

Surimi mayonnaise
Veau sauce champignons

Pâtes
Madeleines/crème anglaise

Saucisson sec
Escalope de dinde

Riz basmati
St Nectaire AOP

Ananas
Rillette de poulet

Croziflette au reblochon
Crumble aux pommes

Salade de pomme de Terre et cervelas
Poisson du jour

Carottes
St Nectaire AOP

Clémentines

JEUDI

Salade de riz composée
Nuggets de blé

Petits pois
Banane

JEUDI 

MARDI
FERIE

LUNDI

Du 10 novembre au 14 novembre

VENDREDI

MERCREDI

RESTAURANT SCOLAIRE

LUNDI

VENDREDI

MARDI 

MERCREDI

Du 17 novembre au 21 novembre

Allergènes

Lait/lactoseOeufs Fruits à coques Arachide Crustacés, poisson, mollusques GlutenSoja


